
COCKTAILS PORTO

SANDEMAN PORTO TÓNICO 	                       10 €
Porto Sandeman Fine White, Água Tónica Schweppes, 
Raspa de Limão e Folha de Manjericão

Porto Sandeman Fine White, Schweppes Tonic Water, 
Lemon Zest and Basil Leaf

SANDEMAN BLISS	 9 €
Porto Sandeman Fine Tawny, Água com Gás Limão e Pau 
de Canela

Porto Sandeman Fine Tawny, Lemon Soda, Cinnamon 
Stick

VICTORIAN PURPLE	 12 €
Porto Sandeman Founders Reserve, Xarope de Amora 
e Alfazema, Sumo de Limão, Dr Yannis Foamer, Amora 
Fresca

Porto Sandeman Founders Reserve, Blackberry and 
Lavender Syrup, Lemon Juice, Dr Yannis Foamer, Fresh 
Blackberry

PICCADILY SPIRIT				    10 €
Porto Sandeman Beat Rosé, Xarope de Frutos Vermelhos 
e Alecrim, Espumante Mateus Sparkling, Água Tónica, 
Hortelã e Frutos Vermelhos Frescos

Porto Sandeman Beat Rosé, Red Fruits and Rosemary 
Syrup, Mateus Sparkling Wine, Tonic Water, Mint and Fresh 
Red Fruits

THE PIONEER	 12 €
Porto Sandeman Fine White, Xarope de Açucar 
Mascavado, Sumo de Lima, Gin, Hortelã e Pepino Fresco e 
Bitter “Truth Cucumber” 

Sandeman Fine White Port, Brown Sugar Syrup, Lime 
Juice, Gin, Fresh Mint and Cucumber and “Truth 
Cucumber” Bitter

HAT & CAPE 	 12 €
Sandeman Sherry Don Fino, Xarope de Laranja, Gin 
Infusionado com Folhas de Oliveira, Aneto e Raspa de 
Laranja.

Sandeman Sherry Don Fino, Orange Syrup, Infused Gin in 
Olive Leaves, Dill and Orange Zest.

MOCKTAILS & JUICES

ICED TEA CASEIRO	 7 €
Xarope de Chá de Pêssego, Sumo de Limão e Hortelã 
Fresca 
Peach Tea Syrup, Lemon Juice and Fresh Mint

LIMONADA	 6 €
Sumo de Limão, Xarope de Açúcar e Hortelã Fresca.
Lemon Juice, Simple Syrup and Fresh Mint.

LARANJA	 6 €
Sumo de Laranja natural. / Natural orange juice.

CAFÉ E REFRIGERANTES 
COFFEE AND SODAS

Expresso ou Descafeinado 	 3 € 
Expresso or Decaffeinated  

Pingo 	 3.5 € 
Expresso with Milk (small)

Meia de Leite  	 4.5 €
Coffee with Milk (big)

Abatanado 	 4 €
“Americano” Coffee

Cappuccino 	 5 €

Chá 	 4 €
(Verde, Frutos Vermelhos, Camomila, English Breakfast) 
Tea (Green, Red Fruits, Camomile, English Breakfast)

Água 37,5 cl 	 3 €
Water Vitalis

Pedras Salgadas 25cl Água com Gás 	 3.5 €
Sparkling Water

Água Pedras Limão 	 4 €
Pedras Lemon Water 25cl 

Coca-Cola 23,7 cl 	 3 €

Coca-Cola Zero 23,7 cl  	 3 €

Água Tónica Schweppes 20cl 	 3 €
Tonic Water

Ginger Ale Schweppes 20cl 	 3.5€

Ginger Beer Fever Tree 20cl 	 3.5€

 
PIZZAS 

Presunto Alentejano, Mozarela e Rúcula Presunto Alentejano, Mozarela e Rúcula 	   16 € 
Alentejo Ham, Mozzarella and Rocket 
 
Pesto, Mozarela,  Pistáchio, Rúcula e Tomate Cherry	  15 € 
Pesto, Mozzarella, Pistachio,Rocket, and Cherry Tomato. 

Cogumelos, Cebola Roxa, Mozarela e Espinafre               15 € 
Mushrooms, Red Onion, Mozzarella and Fresh Spinach

Chouriço, Pimento Padrão e Oregãos	       16 € 
Portuguese Chorizo , Padron Pepper and Oregano.

SOBREMESAS  
DESSERTS 
TARTELETTE DE CHOCOLATE    	 6 €

Tartelette de chocolate com noz pecan e gelado de 
baunilha. 
Chocolate Tartelette with Pecan Nuts and Vanilla 
Icecream

PANACOTA DE ALECRIM  	             5 €
Panacota de alecrim com coulis de frutos vermelhos. 
Rosemarty Panna Cotta with red fruits coulis. 
 
 
 
HORÁRIO DE COZINHA 
KITCHEN SCHEDULE                  12:00 -19:45H

PARA PARTILHAR 
TO SHARE	

3 QUEIJOS PORTUGUESES	 18 €
Queijo Sapata Curado de Ovelha, Queijo de Vaca 
da Ilha de São Miguel 9 meses de cura e Queijo de Cabra 
Beira Lacte com compota caseira de abóbora, azeitonas 
temperadas e pão de massa mãe.

Traditional Portuguese Cheese Board : Sapata Cured 
(Sheep),  São Miguel Island 9 months cured (Cow), Beira 
Lacte Cured (Goat) served with homemade pumpkin jam, 
seasoned olives and artisan bread.

PRATO DE ENCHIDOS NACIONAIS 	 18€
Paio de Porco Preto, Presunto de Porco Preto, Paio 
Picante com pão de massa mãe.

Traditional Portuguese Cured Meat Board: Spicy Black 
Pork Sausage, Black Pork Traditional Prosciutto, Spicy 
Saveloy with artisan bread.

TÁBUA MISTA 	 40€
Queijos portugueses tradicionais e Enchidos Nacionais  
com Pão de Massa Mãe, Compota Caseira de Abóbora e 
Azeitonas.

Traditional Portuguese Cheeses and Portuguese Cured 
Meats, with artisan bread, olives and pumpkin jam.	

PICADINHO TRADICIONAL	 12 €
Picadinho de alcatra com molho de vinho, pickles, 
azeitona e pão.

Chopped rump steak sautéed with pickles and olives, 
served with bread.

BATATAS RÚSTICAS	 7€
com maionese de alho.

Rustic French Fries with garlic mayonnaise. 

OVOS ROTOS	 12 €
Batata frita com presunto, ovos, cebola caramelizada e 
cebolinho. 
French Fries with Prosciutto, Eggs, caramelized onion and 
chives.

CAMEMBERT GRATINADO	 14 €
Queijo Camembert Gratinado com Caramelo de Frutos 
Vermelhos com Pão de Massa Mãe.

Camembert Cheese gratin with Red Fruits Caramel served 
with Sour Dough.

SALADAS E SANDES 
SALADS AND SANDWICHES

SALADA DE BURRATA 	 	   	  16 €
Salada de Burrata, Tomate Cherry, Pesto de Pistachio, 
Rabanete e Alcaparra.

Burrata Salad, Cherry Tomato, Pistachio Pesto, Radish and 
Capers. 

PREGO NO PÃO	                       	              13€
Sandes de Alcatra servido em Pão Artesanal e Queijo 
Amanteigado, com Maionese de Alho.

Rump Steak served in Artisan Bread with Buttery Cheese 
and Garlic Mayonnaise.

 
IVA incluído à taxa em vigor.  
Se tem alguma Alergia ou Intolerância alimentar, avise o nosso 
colaborador antes de fazer o seu pedido!

 
Vat included.  
If you have any Food/Drink Allergies  or Intolerances, advise a member  
of our staff before placing your order!



SELECÇÃO DE VINHOS  
WINE SELECTION	 	

BRANCO / WHITE 

PLANALTO	 20 €	 5 €
DOC Douro · Casa Ferreirinha

PAPA FIGOS	 26 €	 6.5 €
DOC Douro · Casa Ferreirinha

MORGADIO DA TORRE	 30 €	 7.5 €
DOC Vinhos Verdes · Alvarinho

ROSÉ

MATEUS ROSÉ	 22 €	 5.5 €
Mateus Rosé · “The Original” · Portugal

MATEUS ROSÉ DRY	 26 €	 6.5 €
Mateus Rosé · Portugal

MATEUS SPARKLING	 25 €
Bruto Rosé · Portugal 

TINTO / RED

ESTEVA	 22 €	 5.5 €
DOC Douro · Casa Ferreirinha

PAPA FIGOS	 26 €	 6.5 €
DOC Douro · Casa Ferreirinha

VINHA GRANDE	 30€	 7.5€ 
DOC Douro · Casa Ferreirinha

SANGRIAS	 	

SANGRIA TINTA	 25 €	 8 €	
Porto Sandeman Fine White, Porto Sandeman Fine 
Tawny, Vinho Tinto, Xarope de Menta, Sumo de Limão e 
Laranja, Água com Gás, Hortelã e Zest de Laranja /Porto 
Sandeman Fine White, Porto Sandeman Fine Tawny, Red 
Wine, Mint Syrup, Lemon & Orange Juice, Sparkling Water, 
Mint and Orange Zest

SANGRIA BRANCA	 25 €	 8€
Porto Sandeman Fine White, Vinho Branco, Tangerina,  
Sumo de Limão e Laranja, Xarope de Açúcar, Água 
com Gás e Hortelã / Porto Sandeman Fine White, White 
Wine, Tangerine,  Lemon and Orange Juice, Simple Syrup, 
Sparkling Water and Mint

SANGRIA DE ESPUMANTE	 30 €
Porto Sandeman Fine White, Xarope de Frutos Vermelhos 
e  Alecrim, Sumo de Limão, Sumo de Laranja, Mateus 
Sparkling Brut Rosé, Hortelã e Frutos Vermelhos Frescos 
e Framboesas / Porto Sandeman Fine White, Red Fruits 
Syrup, Lemon Juice, Orange Juice, Mateus Sparkling Brut 
Rosé, Mint and Fresh Red Fruits.

PORTO COMO APERITIVO 
PORT AS AN APERITIF	 	

SANDEMAN ON THE ROCKS		  7 €
Sandeman Founder’s Reserve

CRUSHED		  7 €
Porto Sandeman Fine Tawny em gelo picado 
Porto Sandeman Fine Tawny with crushed ice

PORTO SANDEMAN FINE WHITE	 30 €	 5 €
Sandeman 75cl 

VINHO PORTO ESTILO TAWNY 
TAWNY PORT WINE	 	

PORTO FINE TAWNY	 30 €	 5€
Sandeman 75cl

PORTO TAWNY 10 ANOS	 62 €	 8 €
10 years, Sandeman 75cl

PORTO TAWNY 20 ANOS	 110 €	 14 €
20 years, Sandeman 75cl

PORTO TAWNY 30 ANOS                180€    23 €        
30 years, Sandeman 75cl

PORTO TAWNY 40 ANOS	 220€	 30€
40 years, Sandeman 75cl

VINHO PORTO ESTILO RUBY 
RUBY PORT WINE	 	

PORTO FOUNDER’S RESERVE	 44 €	 6 €
Sandeman 75CL

PORTO LBV	 55 €	 8 €
Sandeman 75CL

PORTO VINTAGE 	 82 €
“QUINTA DO SEIXO”
Sandeman 75CL

 
IVA incluído à taxa em vigor. Vat included. Se tem alguma Alergia ou 
Intolerância alimentar, avise o nosso colaborador antes de fazer o seu 
pedido!  If you have any Food/Drink Allergies  or Intolerances, advise a 
member  of our staff before placing your order!

GOOD WINE NEEDS NO BUSH

APERITIFS, WHITE TAWNY,  RUBY,   
SANGRIAS & MORE


